
 

   
 
 
 
 

Wein-Expertise 
 
 
 
 
Anbaugebiet: Baden, Bereich Markgräflerland 
 
Jahrgang: 2007 
 
Lage: Britzingen 
 
Rebsorte: Spätburgunder Rotwein 
 
Qualitätsstufe: QbA 
 
Geschmack: trocken 
 
Erzeugerabfüllung 
 
Wein-Linie:  Muggardt 
 
Bodenart: Kalksandstein, Mergel und Tonerden 
 
Weinausbau: Trauben aus stark ertragsreduziertem Anbau (30l/Ar), 
 manuelle Ernte, Reifung im schwach 
 eingebranntem Barrique; 
 
Sensorik: Visueller Eindruck: 
 In der Farbe intensives dunkles Brombeerrot, 
 opaquer Kern; 
 

 Olfaktorischer Eindruck: 
 Im Geruch dezente junge Holznote, 
 ein Duett von jungen Vanilleschoten und  präsenter 
 Spätburgunderfrucht, für sein Alter fast schon erwachsen. 
 

 Haptischer Eindruck: 
 Im Ansatz fein gegliederte Würze mit fruchtigen 
 Einschlüssen; ein elegantes Crescendo an Extrakt 
 und fein ziseliertem Gerbstoff, im Höhepunkt feine  
 fleischige Kirscharomatik. Im Abgang ein feines Trio 
 an Extrakt, Gerbstoff und Frucht; langanhaltend. 
 
Empfohlene Trinktemperatur : 18°C 
 
Analyse:  Alkohol (vol %): 13,3 
 Säure (g/l):    5,1 
 Restzucker (g/l):   3,2 
 
Verschluss: Naturkork 
 
Flaschentyp: 0,75 L 
 
Artikel-Nummer:  60996 
 
Trinkempfehlung: ideal für Sammler außerordentlicher Weine, zur feinen 
 Küche oder Solo zum reinen Genuss; 


