
 

   
 
 
 
 

Wein-Expertise 
 
 
 
 
Anbaugebiet: Baden, Bereich Markgräflerland 
 
Jahrgang: 2007 
 
Lage: Badenweiler Römerberg 
 
Rebsorte: Rotwein-Cuvée (Cabernet-Sauvignon, - -Franc, Merlot 
 Spätburgunder) 
 
Qualitätsstufe: QbA 
 
Geschmack: trocken 
 

Erzeugerabfüllung 
 
Wein-Linie:  Barrique-Edition „St. Peter“ 
 
Bodenart: Löß-Lehm-Verwitterungsböden mit 
 kalkhaltigem Untergestein 
 
Weinausbau: Trauben aus stark ertragsreduziertem Anbau, 
 selektive, manuelle Ernte, ca. 12-monatige Reifung im 
 schwach eingebrannten Barrique Faß; 
 
Sensorik: intensives Dunkelrot, kräftig im Trunk 
 und elegantes Spiel von Johannisbeerfrucht, Extrakt 
 und präsentem Tannin im Abgang; 
 
Empfohlene Trinktemperatur : 18°C 
 
Analyse:  Alkohol (vol %): 13,5 
 Säure (g/l):    6,0 
 Restzucker (g/l):   4,3 
 
Auszeichnungen: Goldmedaille des Badischen Weinbauverbandes; 3 XXX Selection; 
 
Verschluss: Naturkork 
 
Flaschentyp: 0,75 L 
 
Artikel-Nummer:  63264 
 
Trinkempfehlung: ideal zur kräftigen, internationalen Küche oder Solo zum Genießen; 


